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山
の
手
で
本
格
的
な
讃
岐
う
ど
ん
を
提

供
す
る
「
手
打
ち
う
ど
ん
寺
屋
」。
今
や

行
列
が
で
き
る
の
が
日
常
の
人
気
店
で
す

が
、
開
店
時
に
は
、
決
し
て
順
調
と
言
え

な
い
苦
労
が
あ
っ
た
と
い
い
ま
す
。

注
文
を
受
け
て
か
ら
麺
を
ゆ
で
る
。
そ

の
時
間
お
よ
そ
10
分
。「
ま
だ
か
？
遅
い

ぞ
」
と
怒
っ
て
、
食
べ
ず
に
代
金
だ
け
置

い
て
帰
っ
た
客
。「
味
が
薄
い
」
と
い
っ

て
醤
油
を
入
れ
て
し
ま
う
客
。「
食
文
化

が
違
う
と
は
こ
う
い
う
こ
と
な
の
か
と
、

愕
然
と
し
ま
し
た
」
と
当
時
を
振
り
返
る

の
は
店
主
の
寺
井
嘉
朗
さ
ん
。

「
う
ど
ん
県
」
と
い
う
世
間
の
認
知
も

定
着
し
た
香
川
県
の
出
身
。
高
校
卒
業
後

写真はぶっかけ天ぷら（1,040円）。店主のこだわりが伝わる「盛り
つけ」の美しさ。長めの麺は、こし、のどごし、透明感、どれもが満足
のいく一杯です。

は
「
料
理
の
道
へ
」
と
考
え
て
い
ま
し
た

が
、
親
に
懇
願
さ
れ
て
大
学
へ
進
学
。
そ

し
て
カ
ナ
ダ
に
留
学
し
ま
す
。
現
地
の
食

事
に
飽
き
て
食
べ
た
創
作
寿
司
で
突
然
ギ

ア
が
入
っ
た
と
い
う
寺
井
さ
ん
。「
美
味

い
。
や
っ
ぱ
り
日
本
食
は
凄
い
」。
す
ぐ

に
留
学
を
切
り
上
げ
て
帰
国
。
知
人
の
紹

介
を
う
け
て
東
京
の
小
さ
な
割
烹
に
住
み

込
み
で
入
り
ま
し
た
。「
顔
が
引
き
つ
る

ほ
ど
厳
し
か
っ
た
2
年
間
の
修
行
」
の
後
、

店
を
持
つ
な
ら
「
ふ
る
さ
と
香
川
の
う
ど

ん
で
勝
負
し
た
い
」
と
地
元
に
帰
り
、
名

店
と
言
わ
れ
る
店
を
渡
り
歩
い
て
讃
岐
う

ど
ん
を
極
め
ま
す
。

奥
さ
ん
の
郷
里
で
あ
る
札
幌
で
う
ど
ん

店
を
食
べ
歩
い
た
時
「
こ
れ
な
ら
絶
対
勝

て
る
」
と
確
信
し
た
寺
井
さ
ん
。
こ
の
北

の
地
で
の
開
店
を
決
意
し
ま
す
。　
　

と
こ
ろ
が
「
１
年
間
は
全
く
客
が
来
な

く
て
、
妻
と
し
り
と
り
し
て
時
間
を
つ
ぶ

し
て
ま
し
た
（
笑
）」。
そ
れ
で
も
自
分
の

作
る
う
ど
ん
に
対
す
る
こ
だ
わ
り
は
変
え

ず
、
そ
の
日
残
っ
た
う
ど
ん
は
全
て
廃
棄
。

ま
た
翌
日
打
つ
と
い
う
日
々
だ
っ
た
と
か
。

「
札
幌
で
う
ど
ん
屋
は
無
理
。
や
め
て

お
け
」。
そ
ん
な
周
囲
の
声
に
耳
を
塞
い

で
始
め
た
店
。「
今
に
見
て
い
ろ
。
い
つ

か
き
っ
と
」
と
い
う
意
地
が
苦
悩
の
時
代

のkai-wai
であい

店
主　

寺
井 

嘉
朗
さ
ん （
手
打
ち
う
ど
ん
寺
屋
）

の
支
え
で
し
た
。

そ
の
後
、
新
聞
の
食
レ
ポ
記
事
に
取
り

上
げ
ら
れ
た
の
を
き
っ
か
け
に
、
来
店
客

が
一
気
に
増
え
ま
す
。「
幸
い
な
こ
と
に
、

そ
こ
か
ら
は
客
足
が
落
ち
る
こ
と
が
な

か
っ
た
ん
で
す
」。
一
過
性
の
人
気
で
終

わ
ら
ず
今
の
繁
盛
に
そ
の
ま
ま
繋
が
っ
た

の
は
、「
ま
た
食
べ
た
い
」
と
思
わ
れ
る

本
物
の
力
が
あ
っ
た
証
拠
。

開
店
か
ら
変
わ
ら
ず
、
麺
は
す
べ
て
寺

井
さ
ん
が
1
人
で
打
っ
て
い
ま
す
。「
う

ど
ん
は
太
い
分
、
食
べ
た
時
の
違
い
が

は
っ
き
り
し
や
す
い
。
う
っ
す
ら
透
明
感

が
あ
っ
て
、
の
ど
ご
し
が
良
い
う
ど
ん
を

作
る
た
め
、
季
節
に
よ
っ
て
微
妙
に
変
え

る
塩
分
濃
度
や
熟
成
度
合
い
は
自
分
に
し

か
わ
か
ら
な
い
ん
で
す
」。

店
に
入
っ
て
す
ぐ
に
目
に
入
る
お
で
ん

の
鍋
。「
う
ど
ん
を
待
つ
間
の
お
で
ん
」

と
い
う
、
香
川
で
は
当
た
り
前
の
ス
タ
イ

ル
を
取
り
入
れ
た
の
は
4
年
前
。
今
で
は

来
店
客
に
も
す
っ
か
り
お
な
じ
み
の
取
り

合
わ
せ
に
な
り
ま
し
た
。「
こ
こ
は
食
文

化
が
違
う
」
と
思
わ
ず
嘆
い
た
札
幌
に
、

讃
岐
う
ど
ん
の
店
「
寺
屋
」
は
し
っ
か
り

と
根
を
下
ろ
し
て
い
ま
す
。

手打ちうどん寺屋

札幌市西区山の手3条6丁目1-10
営業時間：［火～金］11:00～15:00、
18:00～21:00［土・日・祝］11:00～
17:00※売切次第終了
定休日：月曜日（祝日の場合翌火曜
日）・第３火曜日
電話：011-622-4828
HP http://www.udonteraya.com/




