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根 底 に あ る の は 「 湖 魚 の 魅 力 を 全 国 に 」 と い う 、 五 代 百 年 つ な い で き た 思 い

創
業
大
正
10
年

五
代
続
く
湖
魚
の
老
舗
商
店

　

逢
坂
山
か
ら
浜
大
津
へ
。
京
阪
京
津
線

の
踏
切
を
渡
っ
て
す
ぐ
の
道
路
沿
い
に
、

魚
重
産
業
株
式
会
社
は
あ
る
。

　

は
じ
ま
り
は
大
正
期
。
浜
大
津
の
漁
港

で
働
い
て
い
た
初
代
・
今
井
重
吉
さ
ん
が
、

勤
め
先
の
廃
業
を
機
に
現
在
の
場
所
で
鮮

魚
を
扱
う
商
店
を
開
い
た
の
が
、
今
か
ら

ち
ょ
う
ど
百
年
前
に
あ
た
る
大
正
10
（
１

９
２
１
）
年
だ
っ
た
。
当
初
は
店
の
裏
手
を

流
れ
る
吾
妻
川
か
ら
水
を
引
い
て
つ
く
っ

た
生
け
簀
に
湖
魚
を
入
れ
、
京
都
の
料
亭

な
ど
に
卸
し
て
い
た
。
個
人
で
の
商
売
が

禁
じ
ら
れ
た
戦
時
下
で
は
、
二
代
目
・
幸
一

さ
ん
が
一
時
的
に
地
域
の
個
人
商
店
が
協

同
で
つ
く
る
会
社
の
勤
め
人
と
な
る
も
、

戦
後
間
も
な
く
知
人
の
伝
手
で
鮮
魚
の
卸

売
業
を
再
開
。
以
降
、
琵
琶
湖
の
玄
関
口

か
ら
京
都
・
大
阪
へ
新
鮮
な
湖
魚
を
届
け

る
日
々
が
続
い
た
。

　

三
代
目
・
重
次
さ
ん
と
四
代
目
・
博
司

さ
ん
の
代
に
な
っ
た
平
成
期
、
魚
重
産
業

は
加
工
業
に
も
手
を
広
げ
る
。
背
景
に
は
、

鮎
や
ホ
ン
モ
ロ
コ
と
い
っ
た
湖
魚
の
漁
獲

量
、
そ
れ
に
鮮
魚
を
扱
え
る
料
理
人
の
減

少
と
い
う
時
代
の
流
れ
が
あ
っ
た
。
特
に

後
者
は
鮮
魚
の
卸
売
業
者
に
は
致
命
的

だ
っ
た
た
め
、
会
社
の
売
上
を
支
え
る
第

二
の
柱
と
し
て
、
盛
り
付
け
な
ど
の
簡
単

の
手
間
で
完
結
で
き
る
加
工
品
に
注
目
。

古
い
付
き
合
い
の
料
理
店
か
ら
加
工
技
術

を
学
び
、
商
品
を
開
発
し
て
い
っ
た
。
伝

統
技
術
に
魚
重
産
業
の
オ
リ
ジ
ナ
リ

テ
ィ
ー
が
加
わ
っ
た
商
品
は
、
そ
の
万
人

受
け
す
る
味
が
各
地
の
珍
味
問
屋
か
ら
評

価
さ
れ
、
や
が
て
口
コ
ミ
で
広
が
っ
て
い
く
。

昔
な
が
ら
の
手
作
業
を
大
切
に

受
け
継
が
れ
て
ゆ
く
職
人
技

　

鮎
の
甘
露
煮
は
、
魚
重
産
業
を
代
表
す

る
商
品
の
一
つ
だ
。
鮎
は
も
ち
ろ
ん
琵
琶
湖

産
。
県
内
の
養
魚
業
者
が
稚
魚
か
ら
琵
琶

湖
で
育
て
た
鮎
は
、
人
工
孵
化
の
養
殖
も

の
と
違
っ
て
臭
い
が
少
な
く
、
骨
ま
で
柔

ら
か
い
。
こ
れ
を
ま
ず
は
串
打
ち
し
て
素

焼
き
す
る
。
次
に
鍋
に
並
べ
て
３
〜
４
時

間
ほ
ど
水
炊
き
し
、
丁
寧
に
ア
ク
を
抜
く
。

調
味
料
に
一
晩
漬
け
込
み
、
仕
上
げ
に
入

る
の
は
翌
朝
か
ら
。
工
程
を
簡
略
化
し
て
一

日
で
仕
上
げ
る
店
も
少
な
く
な
い
中
、
魚

重
産
業
で
は
昔
な
が
ら
の
や
り
方
と
手
作

業
を
大
切
に
、一
本
一
本
丁
寧
に
つ
く
り
あ

げ
て
い
る
。

　

製
造
現
場
を
支
え
る
ス
タ
ッ
フ
は
13
人
。

10
年
、
20
年
と
勤
め
て
い
る
ベ
テ
ラ
ン
が

多
く
、
若
手
へ
の
指
導
体
制
も
整
っ
て
い

る
点
が
、
高
い
品
質
と
味
を
長
年
保
ち
続

け
ら
れ
る
秘
訣
だ
。
決
ま
っ
た
工
程
で
も

創
業
百
年 

魚
重
産
業

巻

頭

特

集

百
年
前
、浜
大
津
の
漁
港
で
は
水
産
業
が
盛
ん
だ
っ
た
。百
年
経
っ
た
い
ま
、

人
び
と
の
生
活
の
多
様
化
や
湖
中
の
生
態
系
の
変
化
も
あ
り
、

そ
の
活
気
は
す
っ
か
り
鳴
り
を
潜
め
て
し
ま
っ
た
。

そ
ん
な
中
、浜
大
津
に
ほ
ど
近
い
逢
坂
の
地
に
は
、今
年
で
創
業
百
年
を
迎
え
、

今
な
お
絶
え
ず
琵
琶
湖
の
魅
力
を
発
信
し
続
け
る
老
舗
企
業
が
あ
る
。

湖
魚
と
と
も
に
、

次
の
百
年
へ

湿
度
や
気
温
な
ど
に
よ
っ
て
調
理
に
微
調

整
が
必
要
で
、
そ
こ
に
熟
練
職
人
の
肌
感

覚
が
生
き
て
く
る
。
魚
重
産
業
の
味
は
、

今
な
お
積
み
上
げ
ら
れ
て
い
る
歴
史
の
上

に
成
り
立
っ
て
い
る
。

琵
琶
湖
の
魅
力
を
Ｐ
Ｒ

人
び
と
の
食
卓
へ
届
け

　

魚
重
産
業
で
は
近
年
、
小
売
り
に
も
注

力
し
て
い
る
。
中
心
と
な
っ
て
動
い
て
い
る

の
は
、
13
年
前
か
ら
会
社
経
営
に
携
わ
る

五
代
目
・
崇
人
さ
ん
だ
。
管
理
栄
養
士
と

し
て
働
い
て
い
た
経
歴
を
持
つ
崇
人
さ
ん

は
、
湖
魚
の
栄
養
価
の
高
さ
や
食
べ
や
す

さ
に
注
目
し
、
そ
の
魅
力
を
人
び
と
に

知
っ
て
も
ら
う
べ
く
、
さ
ま
ざ
ま
な
活
動

に
取
り
組
ん
で
い
る
。

　

昨
年
の
コ
ロ
ナ
禍
に
お
い
て
、
水
産
物

の
み
な
ら
ず
食
品
卸
売
業
界
は
軒
並
み
大

打
撃
を
受
け
た
。
業
務
売
り
を
主
力
と
し

て
い
た
魚
重
産
業
も
例
外
で
は
な
か
っ

た
。
崇
人
さ
ん
は
業
務
形
態
分
散
化
の
必
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※新型コロナウイルス感染症の影響で営業時間と定休日が
変更になっている場合あり

通販はウェブサイト
「お買い物はこちら」
からどうぞ！

魚重産業こだわりの

甘露煮 製造工程

串打ち

鮎の甘露煮鮒ずし

鮎のおどり塩焼きうなぎ蒲焼きホンモロコ

魚重産業を代表する商品の数々。鮎の甘露煮は地元食材の代表として地域
のお節料理を彩る。琵琶湖の幸の代表たる鮒ずしは、滋賀県水産物加工品
品評会で最高賞である農林大臣賞を2度受賞。近年は柔らかい食感の商品
が人びとに好まれるため、それに合わせた商品開発・改良を進めている

㊧平成4年に改築する直前の店舗。逢坂山の入り口に位置。創業当初はここから逢坂山の検問を通って鮮魚を京都に
運んでいた　㊨加工品製造を開始し、活気づく調理場。現在は鮮魚と加工品がほぼ同程度の売上を占める

要
性
を
強
く
感
じ
、
小
売
り
に
も
注
力
す

べ
く
、
ウ
ェ
ブ
サ
イ
ト
を
一
新
し
て
オ
ン
ラ

イ
ン
通
販
を
開
始
。
全
国
ど
こ
か
ら
で
も

魚
重
産
業
の
味
を
楽
し
め
る
仕
組
み
を
整

え
た
。

　

一
方
で
崇
人
さ
ん
は
、
最
近
の
流
行
で

あ
る
動
画
サ
イ
ト
に
「
Ｙ
ｏ
ｕ
Ｔ
ｕ
ｂ
ｅ
ｒ

鮎
太
郎
」
と
し
て
参
入
。
当
初
は
会
社
の

商
品
Ｐ
Ｒ
が
中
心
だ
っ
た
が
、
続
け
て
い

く
う
ち
に
視
野
が
広
が
り
、
琵
琶
湖
の
水

産
業
全
般
を
Ｐ
Ｒ
す
る
よ
う
に
な
っ
た
。

根
底
に
あ
る
の
は
「
湖
魚
の
魅
力
を
全
国

に
」
と
い
う
、
五
代
百
年
つ
な
い
で
き
た
思

い
。「
同
じ
近
畿
圏
内
の
人
か
ら
『
琵
琶
湖

の
魚
っ
て
食
べ
ら
れ
る
の
？
』
と
聞
か
れ
る

こ
と
も
あ
り
、
琵
琶
湖
の
魚
は
ま
だ
認
知

不
足
だ
と
感
じ
て
い
ま
す
。
Ｙ
ｏ
ｕ
Ｔ
ｕ
ｂ

ｅ
ｒ
は
、
そ
の
魅
力
を
伝
え
る
た
め
の
手
段

の
一
つ
。
全
国
、
世
界
で
広
く
知
っ
て
い
た

だ
く
た
め
に
も
、
ま
ず
は
身
近
な
大
津
の

人
び
と
に
知
っ
て
も
ら
い
た
い
」
と
、
崇
人

さ
ん
は
次
の
百
年
を
見
据
え
る
。

ユ
ー

チ
ュ
ー
バ
ー

1

素焼き
2

水炊き・アク抜き
3

調味料に一晩漬け込む
4

翌朝から仕上げ・完成
5 今井 崇人さん

魚重産業株式会社 専務取締役

魚重産業の五代目。若手ならではの発
想と行動力で、琵琶湖と湖魚商品の魅
力を伝えるYouTuberとしても活躍中

Y
o
u
T
u
b
e
に
て

「
う
お
じ
ゅ
う
鮎
太
郎
」で

検
索
し
て
み
て
く
だ
さ
い
！

オンライン通販

う
お
じ
ゅ
う


