
鮭を愛したのは人間だけではあり
ません。海で育ち、その豊かな養
分を運び込む鮭は、森の動物や
植物にとっても重要な栄養源と
なって森に豊かさをもたらしました

鮭王国の物語

さ
あ
さ
、お
立
ち
会
い
。

お
急
ぎ
で
な
い
方
は

ど
う
ぞ
聞
い
て
く
だ
さ
い
な
。

ご
存
じ
、「
魚
の
王
様
」

鮭
に
ま
つ
わ
る
物
語
。

昔
々
あ
る
と
こ
ろ
に

鮭
の
王
様
が
治
め
る

そ
れ
は
そ
れ
は

豊
か
な
国
が
あ
っ
た
そ
う
な…

。

鮭には健康に役立つ成分が多く含まれています。
その一部をご紹介します。

必須アミノ酸を多く含み、その量やバランスを点数化
したアミノ酸スコアは100点満点！牛肉や豚肉もアミ
ノ酸スコア100ですが、鮭は低カロリーで消化吸収
率の高さが特徴です。

王
国
の

繁
栄

エ
ピ
ソ
ー
ド
Ⅰ

　

ス
マ
ホ
も
車
も
文
字
さ
え
も
な
い
、は
る
か
太
古
の
昔
か
ら
、

鮭
王
国
の
鮭
た
ち
は
人
間
に
愛
さ
れ
て
き
ま
し
た
。縄
文
時
代

の
遺
跡
か
ら
は
鮭
の
絵
や
骨
の
化
石
が
見
つ
か
っ
て
い
ま
す
。塩

焼
き
、ム
ニ
エ
ル
、鮭
茶
漬
け…

。は
て
、ど
う
食
べ
た
の
か
は
わ

か
り
ま
せ
ん
が
、な
に
し
ろ
鮭
が
遡
上
す
る
場
所
は
人
目
に
つ

き
や
す
い
の
で
、手
に
入
り
や
す
か
っ
た
の
で
し
ょ
う
。ア
イ
ヌ
の

人
々
は「
カ
ム
イ
チ
ェ
プ（
神
の
魚
）」と
呼
ん
で
鮭
を
天
の
恵
み

と
あ
が
め
ま
し
た
。頭
も
尻
尾
も
内
臓
も
、何
一つ
ム
ダ
に
せ
ず

に
食
べ
、残
っ
た
皮
で
服
や
靴
を
作
っ
て
寒
さ
を
し
の
ぎ
ま
し

た
。い
に
し
え
の
人
々
は
決
し
て
鮭
を
取
り
過
ぎ
る
こ
と
な
く
、

お
か
げ
で
鮭
は
子
孫
を
増
や
し
、王
国
は
繁
栄
し
ま
し
た
。

そ
じ
ょ
う

ふ
化
放
流

大
作
戦

エ
ピ
ソ
ー
ド
Ⅱ

　

鮭
王
国
の
鮭
た
ち
は
そ
の
後
、貢
ぎ
物
や
交
易
に
用
い
ら
れ

る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。す
る
と
人
間
は
自
分
た
ち
が
食
べ
る

以
上
に
鮭
を
捕
獲
す
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。「
鮭
を
取
る
ほ

ど
国
が
富
む
」と
考
え
た
人
々
は
ど
う
に
か
鮭
を
増
や
せ
な
い

か
と
頭
を
ひ
ね
り
ま
す
。そ
う
し
て
江
戸
時
代
に
は
天
然
繁
殖

法
が
開
発
さ
れ
ま
し
た
。明
治
に
な
る
と
西
洋
の
人
工
ふ
化
技

術
が
日
本
に
入
り
、1
8
8
8
年
に
札
幌
農
学
校
一
期
生
で
あ

る
伊
藤
一
隆
が
千
歳
に
中
央
ふ
化
場
を
建
設
し
て
本
格
的
な
人

工
ふ
化
放
流
事
業
を
始
め
ま
す
。そ
れ
か
ら
80
年
余
り
。試
行

錯
誤
の
末
、1
9
7
0
年
頃
か
ら
ふ
化
事
業
の
成
果
が
表
れ
、

そ
れ
ま
で
は
北
海
道
の
鮭
来
遊
数
は
2
0
0
〜
5
0
0
万
尾

で
し
た
が
、1
9
7
5
年
に
1
0
0
0
万
尾
を
、2
0
0
4
年

に
は
6
0
0
0
万
尾
に
達
し
ま
し
た
。

い
と
う
か
ず
た
か

取材・文・編集／長谷川圭介　デザイン／佐孝優　イラスト／こぐれけいすけ

鮭と健康

1870 1900

1

2

3

4

5

6
千万尾

1950 1970 19902000 年

〈タンパク質〉

魚の脂にはEPAやDHAという体によい脂肪酸が多
く含まれています。これらの脂肪酸には血液をサラサ
ラにしたり、血管を若返らせたり、記憶力を高める効
果が期待できます。

〈脂質〉

鮭の身がサーモンピンクなのは、アスタキサンチンと
いう色素が原因です。アスタキサンチンは体に有害
な活性酸素をやっつける働きがあり、免疫力を正常に
保つ上でも重要です。

〈アスタキサンチン〉

シロザケ

牛肉（和牛、もも）

豚肉（もも）

鶏肉（若どり、もも）

124kcal

235kcal

211kcal

190kcal

エネルギー タンパク質可食部100gあたり

出典：日本食品標準成分表（八訂）増補2023年

アミノ酸
スコア

22.3g

19.2g

19.5g

16.6g

100

100

100

100

北
海
道
の
鮭
来
遊
数
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敵
か
？
味
方
か
？

サ
ー
モ
ン
と
呼
ば
れ
た
魚

エ
ピ
ソ
ー
ド
Ⅲ

　

1
9
7
0
年
代
後
半
、日
本
か
ら
遠
く
離

れ
た
ノ
ル
ウ
ェ
ー
や
チ
リ
で
鮭
の
大
規
模
な
海

面
養
殖
が
始
ま
り
ま
す
。養
殖
の
対
象
と

な
っ
た
の
は
、ア
ト
ラ
ン
テ
ィ
ッ
ク
サ
ー
モ
ン
や

ト
ラ
ウ
ト（
ニ
ジ
マ
ス
）な
ど
、鮭
王
国
の
鮭（
シ

ロ
ザ
ケ
）と
は
別
の
サ
ケ
マ
ス
類
で
し
た
。そ
れ

ら
は「
サ
ー
モ
ン
」と
名
づ
け
ら
れ
、80
年
代
か

ら
日
本
に
大
量
に
輸
入
さ
れ
る
よ
う
に
な
り

ま
す
。彼
ら
の
特
徴
は〈
生
の
ま
ま
刺
身
で
食

鮭
王
国
の

新
時
代

エ
ピ
ソ
ー
ド
Ⅳ

　

実
は
日
本
で
も
古
く
か
ら
鮭
の
養
殖
は
行

わ
れ
て
き
ま
し
た
。そ
の
歴
史
は
1
5
0
年

近
く
前
に
さ
か
の
ぼ
り
ま
す
。1
8
7
7
年
、

米
国
で
鮭
の
ふ
化
方
法
を
学
ん
だ
関
沢
明
清

が
東
京
の
養
魚
池
で
ニ
ジ
マ
ス
の
ふ
化
・
飼
育

に
成
功
し
ま
す
。そ
の
後
、日
本
各
地
で
ニ
ジ

マ
ス
の
内
水
面
養
殖（
川
や
湖
で
行
う
養
殖
）

が
行
わ
れ
ま
し
た
。ま
た
、1
9
7
0
年
代
に

は
鮭
の
海
面
養
殖
事
業
が
始
ま
り
ま
す
。70

年
代
後
半
に
は
ギ
ン
ザ
ケ
の
養
殖
が
フ
ォ
ー
カ

ス
さ
れ
る
よ
う
に
な
り
、現
在
も
宮
城
県
を

中
心
に
盛
ん
に
行
わ
れ
て
い
ま
す
。 せ

き
ざ
わ
あ
け
き
よ

　

近
年
は
サ
ー
モ
ン
人
気
を
追
い
か
け
る
よ

う
に「
ご
当
地
サ
ー
モ
ン
」の
開
発
が
全
国
で

活
発
化
し
て
い
ま
す
。海
水
温
の
上
昇
に
よ
っ

て
天
然
鮭
の
不
漁
が
続
く
中
、国
内
の
養
殖

サ
ー
モ
ン
に
熱
い
視
線
が
注
が
れ
て
い
ま
す
。

サ
ー
モ
ン
と
の
共
存
共
栄
は
、も
は
や
鮭
王
国

の
鮭
に
と
っ
て
サ
ケ
ら
れ
な
い
道
な
の
で
し
ょ

う
。鮭
王
国
に
新
時
代
が
訪
れ
る
日
も
、近
い

か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

■参考文献／井田齊・奥山文弥『サケマス・イワナのわかる本 改訂新版』、MARUHA NICHIRO「サーモンミュージアム」、読売新聞オンライン2024年6月11日「養殖サーモン、ご当地ブランド120以上…東日本大震災被災地   の施設や稚魚が全国に」

を取材しました！

「ご当地サーモン」
北海道でも

取り組む地域が増えています。
今回はその一つ、函館サーモン

に

全国の海面・陸上の養
殖地は現在120カ所
以上。ここ10年で2.5
倍ぐらいに増えたといわ
れています

全国のご当地サーモン 鮭のなかま（サケマス類）

青森県　
海峡サーモン
（ニジマス）

新潟県　
佐渡サーモン
（ギンザケ）

長野県　
信州サーモン
（ニジマス×ブラウントラウト）

富山県　
べっ嬪さくらますうらら
（サクラマス）

鳥取県　
境港サーモン
（ギンザケ）

広島県　
広島レモンサーモン（ニジマス）

香川県
オリーブサーモン
（ニジマス）

宮城県
みやぎサーモン
（ギンザケ）

山梨県　
甲斐サーモンレッド
（ニジマス）福井県　

ふくいサーモン
（ニジマス） べ

ら
れ
る
〉こ
と
に
あ
り
ま
し
た
。天
然
の
鮭

に
は
ア
ニ
サ
キ
ス
な
ど
の
寄
生
虫
が
い
る
可
能

性
が
あ
り
ま
す
が
、エ
サ
や
水
を
コ
ン
ト
ロ
ー

ル
し
て
育
て
る
養
殖
の
サ
ー
モ
ン
は
寄
生
虫
の

心
配
が
な
い
の
で
す
。脂
が
の
っ
た
サ
ー
モ
ン
の

刺
身
に
、た
ち
ま
ち
人
々
は
魅
了
さ
れ
ま
し

た
。マ
ル
ハ
ニ
チ
ロ
の
調
査
に
よ
れ
ば
、回
転
寿

司
で
よ
く
食
べ
る
ネ
タ
の
1
位
は
13
年
連
続

で「
サ
ー
モ
ン
」だ
そ
う
で
す
。※

※マルハニチロ「回転寿司に関する消費者実態調査 2024」より

サケ科サケ属には、さまざまな種類のなかまがいます。
ここではその一部を紹介します。

シロザケ 日本で一般的に鮭といえばシロザケを指しま
す。秋に取れるものを「アキサケ」や「アキア
ジ」。春～夏に取れるものを「トキシラズ」。回
帰途中の若いサケを「メジカ」と呼びます。

カラフトマスサケ属では最も海洋生活に適し、資源量も
豊富。日本ではオホーツク海沿岸域や根室
海峡などに遡上します。缶詰などの加工品に
も使用される鮭のなかまです。

サクラマス 北海道では、その名の通り、冬から春にかけ
て水揚げされます。別名「本マス」。海へ降り
ずに一生を河川で過ごす個体もあり、降海
前の幼魚とあわせてヤマメと呼ばれます。

ギンザケ養殖に向いた鮭のなかまで、日本では特に三
陸地方で海中養殖が盛んです。国産の旬は
春～夏。脂肪分が多く、身が締まっているの
で、缶詰や燻製に使われることもあります。

ニジマス 一生を河川（淡水域）で過ごすものをニジマ
ス、海に降りるものをテツガシラと呼びます。
育てやすくおいしいことから養殖に適した鮭
のなかまです。
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函館市

〜
函
館
サ
ー
モ
ン 

後
発
の
戦
略
〜

サ
ー
モ
ン
を
つ
く
れ

日
本
一
の

株
式
会
社
マ
ル
ナ
マ
古
清
商
店

函
館
市
漁
協 

函
館
サ
ー
モ
ン
養
殖
部
会

取材・文・編集／長谷川圭介　写真／細野美智恵　デザイン／佐孝優　

松川雅樹さん
株式会社マルナマ古清商店
 魚介・藻類養殖事業室
  （2020年入社）

工藤友裕さん
株式会社マルナマ古清商店
 営業1部 課長
  （2006年入社） 0809



　

１
９
３
９
年
創
業
の
水
産
物
総
合
商

社「
株
式
会
社
マ
ル
ナ
マ
古
清
商
店
」。仲

卸
業
を
主
軸
と
す
る
会
社
で
あ
り
な
が

ら
、イ
カ
釣
り
漁
船
を
所
有
す
る
。な
ぜ

か
。４
代
目
社
長
・
古
伏
脇
隆
二
は
言

う
。「
函
館
か
ら
漁
火
を
消
し
て
は
な
ら

な
い
」と
。し
か
し
、こ
こ
数
年
は
イ
カ
そ

の
も
の
が
前
浜
か
ら
姿
を
消
し
て
い
た
。

海
が
変
わ
り
つ
つ
あ
る
こ
と
を
古
伏
脇

は
認
め
な
い
わ
け
に
は
い
か
な
か
っ
た
。

こ
の
ま
ま
で
は
い
け
な
い
と
考
え
た
古
伏

脇
は「
取
る
漁
業
」か
ら「
育
て
る
漁
業
」

に
活
路
を
見
出
す
。養
殖
だ
。古
伏
脇
は

社
内
に
魚
介
・
藻
類
養
殖
事
業
室
を
立

ち
上
げ
、新
規
事
業
の
舵
取
り
を
あ
る

男
に
任
せ
て
み
る
こ
と
に
し
た
。

「
養
殖
サ
ー
モ
ン
を
や
っ
て
み
な
い
か
」

　

函
館
市
漁
協
の
職
員
・
松
川
雅
樹
は
、

古
伏
脇
か
ら
そ
う
声
を
掛
け
ら
れ
て
目

を
丸
く
し
た
。ど
う
し
て
自
分
が
…
？
古

伏
脇
と
は
市
場
で
顔
を
合
わ
せ
れ
ば
立

ち
話
を
す
る
間
柄
で
は
あ
っ
た
。漁
海
況

や
市
場
動
向
と
い
っ
た
話
を
漁
協
職
員

の
立
場
で
す
る
こ
と
が
あ
り
、古
伏
脇
が

養
殖
ビ
ジ
ネ
ス
に
興
味
を
示
し
て
い
る
こ

と
に
も
気
づ
い
て
い
た
。し
か
し
ま
さ
か

自
分
に
白
羽
の
矢
が
立
つ
と
は
。た
だ
、

松
川
は
す
ぐ
に
お
も
し
ろ
い
と
思
い
直
し

た
。鹿
部
町
の
漁
師
の
家
に
生
ま
れ
た
松

川
に
は
、漁
師
が
華
や
か
だ
っ
た
時
代
の

記
憶
が
あ
っ
た
。そ
れ
に
比
べ
て
今
は
…
。

で
も
も
し
か
す
る
と
、イ
カ
の
不
漁
が
続

き
、元
気
を
失
い
か
け
て
い
る
函
館
の
港

に
、光
を
も
た
ら
す
こ
と
が
で
き
る
か
も

し
れ
な
い
。「
や
ら
せ
て
く
だ
さ
い
」。松
川

は
力
強
く
答
え
た
。

　

２
０
１
９
年
、養
殖
サ
ー
モ
ン
プ
ロ

ジ
ェ
ク
ト
が
始
動
し
た
。松
川
は
函
館
市

国
際
水
産
・
海
洋
総
合
研
究
セ
ン
タ
ー
の

中
に
あ
る
マ
ル
ナ
マ
の
研
究
室
に
通
い
、

イ
ト
ウ
や
ニ
ジ
マ
ス
、キ
ン
グ
サ
ー
モ
ン
な

ど
の
試
験
養
殖
を
行
っ
た
。も
と
も
と
研

究
職
だ
っ
た
わ
け
で
は
な
い
。仕
事
柄
、

魚
に
は
精
通
し
て
い
た
が
、研
究
と
は
無

縁
の
人
生
を
送
っ
て
き
た
。し
か
し
、魚

の
生
存
率
や
成
長
ス
ピ
ー
ド
の
デ
ー
タ

を
取
り
、マ
ー
ケ
ッ
ト
を
に
ら
み
な
が
ら

養
殖
ビ
ジ
ネ
ス
で
勝
つ
た
め
の
戦
略
を
考

え
る
こ
と
を
、松
川
は
心
底
楽
し
ん
だ
。

函館サーモンのいけすは函館山の
ふもと、入舟漁港（函館漁港）にあ
る。育成期間は11月～翌年7月。
半年間で5倍の大きさに成長する

「漁火を消さない」
〈序章〉

一本釣り
〈第１章〉

こ
せ
い

ぎ
ょ
か
い
き
ょ
う

こ
ぶ
し
わ
きま

つ
か
わ

ま
さ
き

り
ゅ
う
じ

いさりび
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「
養
殖
サ
ー
モ
ン
が
で
き
ま
し
た
」

　

プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
開
始
か
ら
１
年
。松
川

は
古
伏
脇
に
事
業
プ
ラ
ン
を
報
告
す
る
。

松
川
が
選
ん
だ
魚
種
は
ニ
ジ
マ
ス
だ
っ

た
。ニ
ジ
マ
ス
は
育
て
や
す
く
、何
よ
り
食

味
が
い
い
。ニ
ジ
マ
ス
を
海
で
育
て
る
海

面
養
殖
は
全
国
に
先
行
事
例
が
あ
り
、技

術
的
に
も
確
立
さ
れ
て
い
る
。そ
れ
ゆ
え

に
レ
ッ
ド
オ
ー
シ
ャ
ン（
競
争
が
激
し
い
市

場
）で
も
あ
る
。報
告
を
聞
い
た
古
伏
脇

は「
彼
と
組
ん
で
全
国
を
回
り
な
さ
い
」

と
言
い
、ヒ
ゲ
を
蓄
え
た
男
を
紹
介
し

た
。工
藤
友
裕
。松
川
よ
り
１
つ
年
下
だ

が
、社
歴
は
長
く
、道
内
外
に
パ
イ
プ
を

持
つ
マ
ル
ナ
マ
営
業
部
の
エ
ー
ス
だ
。

　

言
葉
通
り
、松
川
と
工
藤
は
全
国
を
巡

り
、各
地
の
ご
当
地
サ
ー
モ
ン
を
視
察
し

た
。マ
ー
ケ
ッ
ト
を
調
査
す
れ
ば
す
る
ほ

ど
、自
分
た
ち
が
後
発
で
あ
る
こ
と
を
思

い
知
ら
さ
れ
た
。だ
っ
た
ら
ナ
ン
バ
ー
ワ
ン

を
目
指
す
し
か
な
い
。水
産
物
総
合
商
社

で
あ
る
マ
ル
ナ
マ
の
強
み
は
生
産
か
ら
加

工
、販
売
ま
で
一
気
通
貫
で
手
が
け
ら
れ

る
こ
と
に
あ
る
。こ
れ
を
最
大
限
に
生
か

し
た
育
て
方
・
売
り
方
が
自
分
た
ち
な
ら

で
き
る
か
も
し
れ
な
い
。工
場
長
を
交
え

て
何
度
も
話
し
合
い
、出
て
き
た
答
え
の

一
つ
が
週
一
水
揚
げ
・
週
一
販
売
だ
っ
た
。

水
揚
げ
は
本
来
、１
回
の
作
業
で
多
く
の

魚
を
揚
げ
た
方
が
効
率
的
で
あ
る
。一
度

に
大
量
に
加
工
し
冷
凍
し
て
お
け
ば
、注

文
に
合
わ
せ
て
出
荷
で
き
る
。し
か
し
彼

ら
の
作
戦
は
こ
う
だ
。毎
週
火
曜
日
に
一

定
量
を
水
揚
げ
、即
日
加
工
す
る
。１
日

寝
か
せ
て
熟
成
を
か
け
、木
曜
日
に
生
の

ま
ま
出
荷
す
る
。「
刺
身
と
し
て
一
番
良
い

状
態
で
週
末
を
迎
え
る
」た
め
だ
。水
揚

げ
方
法
に
も
こ
だ
わ
っ
た
。一
般
的
に
は
ク

レ
ー
ン
を
使
っ
て
魚
を
一
気
に
引
き
揚
げ

る
と
こ
ろ
、魚
同
士
が
重
な
っ
て
圧
死
し

な
い
よ
う
タ
モ
で
す
く
う
こ
と
に
し
た
。

水
か
ら
揚
げ
た
魚
は
間
髪
を
入
れ
ず
に

活
締
め
し
、氷
の
入
っ
た
水
槽
で
脱
血
す

る
。陸
に
揚
げ
た
ら
即
座
に
ト
ラ
ッ
ク
で

加
工
場
へ
運
搬
し
、腹
を
割
い
て
内
臓
を

抜
き
、氷
を
詰
め
た
発
泡
ス
チ
ロ
ー
ル
の

箱
に
詰
め
る
。１
匹
ず
つ
素
早
く
、丁
寧

に
。非
効
率
で
は
あ
っ
た
が
、そ
れ
が
品
質

向
上
の
た
め
の
最
適
解
だ
っ
た
。

　

養
殖
は
地
元
漁
師
と
共
同
で
行
っ
た
。

イ
カ
釣
り
漁
船
を
所
有
す
る
マ
ル
ナ
マ
が

漁
協
組
合
員
の
一
員
と
し
て
有
志
を
募

り
、部
会
を
立
ち
上
げ
た
。海
面
養
殖
初

年
度
の
２
０
２
１
年
は
い
け
す
１
基
で
４

０
０
尾
、翌
年
は
３
基
５
０
０
０
尾
、３

年
目
の
今
季
は
６
基
１
万
１
０
０
０
尾

の
稚
魚
を
放
流
。11
月
の
放
流
か
ら
翌
年

の
水
揚
げ（
５
月
下
旬
〜
７
月
上
旬
）ま

一気通貫
〈第２章〉

く
ど
う

と
も
ひ
ろ

水揚げは機械を使わず、タモで魚をすくいあげる。
水揚げ数量は1日に約900尾。かなりの重労働だ

すぐに船上で活締め処理を行う。血などの廃液は
海に捨てず産業廃棄物として適切に処理する

陸に揚げたら急いでトラックに移し替えて工場へ搬
入。鮮度を落とさないようスピード命だ

工場に到着したら即座に一次加工開始。1尾ずつ
包丁で腹を割き、内臓と血合いを丁寧に取り除く

計量を終えたら氷と一緒に箱詰め。一度も冷凍を
かけることなく、チルドの状態で出荷する

銀色に美しく輝く函館サーモン。迅速に処理するた
めサーモン特有のくさみはなく、上質な味わい
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で
、松
川
は
毎
日
船
に
乗
っ
て
い
け
す
に

通
う
。月
に
一
度
は
自
ら
海
に
潜
り
、魚

の
様
子
や
海
水
状
況
を
確
認
し
て
気
づ

い
た
こ
と
が
あ
れ
ば
す
ぐ
に
手
を
打
っ

た
。た
と
え
ば
エ
サ
は
当
初
水
に
沈
む
タ

イ
プ
を
使
用
し
た
が
、海
水
が
汚
れ
る
の

を
防
ぐ
た
め
浮
き
エ
サ
に
切
り
替
え
た
。

さ
ら
に
今
季
か
ら
イ
カ
を
混
ぜ
込
ん
だ

と
こ
ろ
、エ
サ
の
食
い
つ
き
が
良
く
な
り
、

サ
ー
モ
ン
そ
の
も
の
の
味
も
向
上
し
た
。

　

手
間
を
か
け
た
分
、コ
ス
ト
に
も
影
響

す
る
。松
川
と
工
藤
の
サ
ー
モ
ン（
彼
ら
は

函
館
サ
ー
モ
ン
と
命
名
し
た
）の
販
売
価

格
は
、全
国
の
ご
当
地
サ
ー
モ
ン
と
比
べ

て
も
高
い
部
類
だ
っ
た
。ど
ん
な
に
自
信

の
あ
る
商
品
で
も
手
に
と
っ
て
も
ら
わ
な

け
れ
ば
始
ま
ら
な
い
。海
面
養
殖
の
初
年

度
、工
藤
は
函
館
市
内
に
あ
る
な
じ
み
の

小
売
店
や
飲
食
店
を
巡
り
、何
度
も
頭
を

下
げ
た
。価
格
を
聞
い
て
驚
く
人
も
い
た

が
、「
工
藤
君
の
頼
み
な
ら
」と
快
く
買
っ

て
く
れ
る
人
も
多
か
っ
た
。そ
こ
か
ら
は

早
か
っ
た
。「
脂
が
上
品
で
う
ま
い
」と
評

判
を
呼
び
、再
注
文
が
相
次
い
だ
。次
第

に
市
内
の
み
な
ら
ず
道
内
外
か
ら
問
合

せ
が
来
る
よ
う
に
な
り
、２
０
２
４
年
産

か
ら
は
本
州
へ
の
出
荷
も
開
始
し
た
。忘

れ
ら
れ
な
い
こ
と
が
あ
る
。本
州
の
あ
る

取
引
先
か
ら「
全
国
の
ご
当
地
サ
ー
モ
ン

を
食
べ
比
べ
て
き
た
け
れ
ど
、函
館
サ
ー

モ
ン
が
日
本
一
う
ま
い
」と
言
わ
れ
た
の

だ
。地
元
と
い
う
ひ
い
き
目
抜
き
の
評
価

に
、松
川
と
工
藤
は
抱
き
合
っ
て
泣
い
た
。

信
じ
て
や
っ
て
き
た
こ
と
が
間
違
い
で
は

な
か
っ
た
と
確
信
で
き
た
瞬
間
だ
っ
た
。

　

函
館
サ
ー
モ
ン
事
業
に
は
三
つ
の
目

的
が
あ
る
。一
つ
は
漁
業
振
興
。不
漁
続

き
で
寂
し
く
な
っ
た
漁
港
を
活
用
し
、高

齢
の
漁
業
者
も
働
け
る
養
殖
業
の
ビ
ジ

ネ
ス
モ
デ
ル
を
確
立
し
て
港
に
活
気
を
取

り
戻
す
こ
と
。一
つ
は
観
光
振
興
。函
館
の

名
前
を
冠
し
た
新
た
な
観
光
資
源
を
つ

く
る
こ
と
。最
後
の
一
つ
は
若
者
の
地
域

定
着
。函
館
に
は
４
つ
の
大
学
が
あ
る
も

の
の
、卒
業
後
は
就
職
で
函
館
を
離
れ
る

人
が
ほ
と
ん
ど
だ
。函
館
サ
ー
モ
ン
を
魅

力
的
な
事
業
に
育
て
、働
く
場
を
創
出

し
、若
者
の
流
出
を
防
ぐ
こ
と
。「
理
想

論
と
鼻
で
笑
わ
れ
る
か
も
し
れ
な
い
け
れ

ど
、そ
の
理
想
論
も
少
し
ず
つ
形
に
な
っ

て
き
た
」。松
川
は
照
れ
く
さ
そ
う
に
言

う
。１
基
か
ら
始
ま
っ
た
い
け
す
は
６
基

と
な
り
、育
成
環
境
も
安
定
し
た
。港
湾

の
規
模
と
生
産
体
制
を
考
え
る
と
、こ
れ

が
一つ
の
完
成
形
と
い
え
る
。今
後
は
こ
の

入
舟
モ
デ
ル
を
ブ
ラ
ッ
シ
ュ
ア
ッ
プ
し
な

が
ら
、求
め
が
あ
れ
ば
コ
ン
サ
ル
タ
ン
ト
も

請
け
負
う
構
え
だ
。観
光
振
興
の
面
で
は

今
年
、函
館
サ
ー
モ
ン
が
ふ
る
さ
と
納
税

の
返
礼
品
に
決
ま
っ
た
。発
信
力
は
さ
ら

に
高
ま
る
だ
ろ
う
。若
者
の
地
域
定
着
に

は
、松
川
は
教
育
面
で
貢
献
す
る
。北
大

水
産
学
部
で
海
面
養
殖
技
術
を
指
導
。

そ
れ
が
縁
で
今
季
の
水
揚
げ
に
は
地
元

の
大
学
生
が
手
伝
い
に
来
て
く
れ
た
。

　

古
伏
脇
の
思
い
か
ら
始
ま
っ
た
事
業

は
、６
年
目
の
今
年
、大
き
く
歯
車
が
動

き
出
し
た
。い
け
す
の
函
館
サ
ー
モ
ン
が
飛

び
跳
ね
て
、銀
の
う
ろ
こ
が
輝
い
て
い
た
。

（
文
中
敬
称
略
）

日本一の
ご当地サーモンを

〈第3章〉

三つのねがい
〈第4章〉

タモですくいあげると力強く体をくねらす函館サーモ
ン。イカを使用したこだわりのエサと徹底した生育管
理、函館の海洋環境が元気な魚を育てる

出荷時期は5月下旬から7月上旬の2カ月間。重量や
見た目などの条件をクリアした個体だけが「函館サー
モン」のブランドで出荷される

お手伝いに来ていた学生の皆さん。左から北大水産
学部4年井阪子龍さん、北海道教育大学4年関瞬ノ
介さん、北大水産科学研究院の山崎祐人さん

お互いを信頼し、ときに意見をぶつけ合う工藤友裕さ
んと松川雅樹さん。このコンビじゃなければ、函館サー
モンは生まれなかったかもしれない

●函館サーモンは5月下旬～7月上旬に函館地区を中心としたコープさっぽろ店舗でお取り扱い予定です。　　この時季は、ぜひ天然の鮭をお楽しみください。15


